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Sposdb na udang impreze

Pomyst na ,Patelnie plenerowg” powstat w 2009 roku jako ciekawa inicjatywa promowania produktow
tradycyjnych, regionalnych i ekologicznych. Promujac produkty jednoczes$nie promujemy wytwarzane przez
nas gotowe potrawy, ktore przy przeprowadzanych degustacjach stanowig doskonatg forme nie tylko promocii
kuchni regionalnych z danego regionu z ktérych sie wywodzg lecz stanowig niebywale cenng forme
warsztatowa.

Napad poridit obfi panev vznikl v roce 2009 jako zajimava moznost Sifeni povédomi o tradicnich, regionalnich
a ekologickych produktech, pficemz zarover propagujeme i své vlastni kulinafské produkty. Nami pofadané
ochutnavky regionalnich kulinafskych produktt jsou idealnim zpusobem, jak vefejnosti pfedstavit rizné
regionalni kuchyné. Velmi cenéné jsou rovnéz workshopy zamérené na pfipravu regionalnich kulinafskych
produkt.

Przeprowadzane prezentacje kulinarne wspierane sg przez ekologiczng produkcje produktow, ochrone
srodowiska i poprawnos¢ zachowania diety w codziennym odzywianiu.

Kulinaf'ské prezentace jsou spojeny s ekologickou produkci potravin, ochranou zivotniho prostfedi a spravnymi
stravovacimi navyky v kazdodennim stravovani.

,Patelnia plenerowa” jest jedyng w swoim rodzaju patelnig w Polsce , a moze i w Europie. Jej powierzchnia to
6,25 m2, pojemno$¢ natomiast to 580 litrow. Jednorazowo miata juz okazje pomiesci¢ 1280 kg potrawy,

a konkretnie ,polskiego bigosu mysliwskiego”.

NaSe obfi panev je jedina svého druhu v Polsku @ mozna i v celé Evropé. Ma povrch 6,25 m2 a objem

580 litra. Pfi jedné z akci byla schopna pojmout celych 1280 kg jidla — polského loveckého bigosu.

Jednorazowo jest wstanie przygotowac ok. 5500 tysigca porcji znakomitego jedzenia, co stanowi¢ moze
wystarczajacq ilo$¢ na wyzywienie nie jednego miasteczka.
V panvi je mozné pfipravit najednou cca 5,5 tisice porci vynikajiciho jidla, coZ by stacilo pro celé mensi mésto.

Swojg masq i wielko$cig jest wspaniatym elementem medialnym.
Diky svym rozmér(im je idealnim prostiedkem k ziskani medialni pozornosti.

Patelnia plenerowa ma na swoim koncie wiele koncertowych potraw takich jak zapiekanki, gulasze, zupy

jak i desery. PrezentowaliSmy rowniez specjat kuchni czeskiej oparty na oryginalnym czeskim knedliku,
prezentacja odbyta sie w Gnieznie z okazji wydarzenia $w. Wojciech w dniu 23-28 kwietnia 2019 r.

Obfi panev méa na svém konté mnoho skvélych jidel, od popularnich polskych zapékanek pfes polévky

a gulase az po moucniky. Predstavili jsme rovnéz special Ceské kuchyné, jehoz zakladem byly originalni Ceské
knedliky. Tato prezentace se uskutecnila v Hnézdné na slavnostech sv. Vojtécha 23. — 28. dubna 2019.

Co rocznie prowadzimy w Polsce duzg ilo$¢ prezentacii kulinarnych majacych na celu promocje regionu,



promocje zdrowej zywnosci i dobrej zdrowej kuchni regionalne;.

SkorzystaliSmy z zaproszenia, aby promowac¢ polski produkt na terytorium Niemiec, prezentacja odbyla sie w
Ambergu.

Kazdoro¢né v Polsku realizujeme mnoho kulinafskych prezentaci, jejichZ cilem je propagace regionu,
zdraveho jidla a dobré a zdravé regionalni kuchyné.

Na zékladé pozvani jsme propagovali polské produkty v Némecku — v Ambergu.

Ogélnie , Patelnia plenerowa” do chwili obecnej wydata w swoich prezentacjach ok. 240 tys. porc;i
znakomitych dan.
Do dne$niho dne jsme na obfi panvi pfipravili cca 240 porci chutnych jidel.

W skfad obstugi ,Patelni plenerowej” wchodzg kucharze, ktérzy majg na swoim kacie wiele osiggniec
kulinarnych, miedzy innymi zostali nagrodzeni pucharem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w krajowych
konkursach kulinarnych oraz zajmujg czotowe miejsca w konkursach kulinarnych.

Kuchafi, ktefi maji na starosti pfipravu jidel na obfi panvi, dosahli mnoha kulinafskych uspéch, ziskali
mj. Pohar ministra zemédélstvi a rozvoje venkova v narodni kulinarskeé soutézi, pravidelné se umistuji na
pfednich mistech v kulinarskych soutézich.

Gtownym Szefem Wykonawczym ,Patelni plenerowej jest Waldemar Zatuski pomystodawca, autor i realizator,
wielu krajowych prezentaciji, warsztatow, konkurséw i widowisk kulinarnych.

Hlavnim vykonnym $éfkuchafem obfi panve je Waldemar Zatuski — iniciator, autor a realizator celé Fady
narodnich kulinafskych prezentaci, workshopu, soutéZi a pfedstaveni.

Od wielu lat jest autorem cyklicznego wydarzenia kulinarnego promujacego wspoinie z Powiatem Ktodzkim,
produkt regionalnego Ziemi Ktodzkiej jakim jest ,pstrag ktodzki” i ,pstrag ktodzki wedzony”, a wydarzeniem tym
jest corocznie odbywajacy sie , Festiwal Pstraga .

Do tego réwniez dochodzi promocja turystycznych miejsc na Ziemi Ktodzkiej, gdyz festiwal odbywa sie co roku
w innej miejscowosci Powiatu Ktodzkiego.

Waldemar Zatuski je mnohaletym autorem pravidelné kulinafské akce, ktera spolecné s okresem Kladsko
propaguje kladsky regionalni produkt: kladsky pstruh a kladsky uzeny pstruh. Jedna se o kazdorocni Festival
pstruha.

Biorac pod uwage ilosci odbiorcow i ilos¢ uczestnikow bioracych udziat w tych wydarzeniach oceniamy, Ze jest
to sprawdzony, wspaniaty, osiggniety nieckonwencjonalng metodg pomyst na promocie.

Vzhledem k mnoZstvi G¢astnikl téchto akci hodnotime tento nekonvencni zplisob propagace jako osvédéeny
a uspésny.

Uwazamy, Ze przy nawigzaniu wspotpracy z czeskimi partnerami, jestesmy w stanie poprzez kulinaria,
podnie$¢ walory promocyjne pomiedzy regionami Ziemia Ktodzka — Ziemia Orlicka.

Domnivame se, Ze pfi navazani spoluprace s Ceskymi partnery jsme schopni prostfednictvim kulinafskych
produktd zvysit Uroven propagace mezi regiony Orlicko a Kladsko.



